Laucherttalschule
Gammertingen

. T
MARIABERG

KOCHT

f} lecken,

vom 15.07.- 19.07.2024 (KW 29) Anderungen vorbehalten

Tag Menu 1 Menu 2

Montag Goudanudeln  a,c, gi / Putengeschnetzeltes ,,Zliricher Art®* a,g,i
15.07.2024

Karottensalat

Milchreisdessert ¢

mit Kartoffelrosti
Karottensalat y

Milchreisdessert ¢

Bayrischer Fleischkise 23438
mit Bratensauce a,i , -
16.07.2024 | Bratkartoffeln

und Blumenkohlgemiise

Dienstag

Zucchini mit Gemiisefiillung

g
in Paprikarahmsauce  a,g,i
und Langkornreis

Blattsalat

Nektarine Nektarine
Mittwoch Tortellini a,c,¢ Gefliigelfrikadelle a,c
17.07.2024 | mit Schnittlauchsahnesauce o, ¢.i mit Krdutersauerrahmdip — 1,¢,¢ y
und Wedges
Blattsalat Blattsalat

Erdbeerjoghurt ¢

Erdbeerjoghurt ¢

Donnerstag Lasagne ,,Bolognese* ac.gi
18.07.2024

Blattsalat
Kokos-Ananascreme 1,g

Semmelknodel  ac¢

mit Gemiise-Pilzsauce a,g,i /

Blattsalat
Kokos-Ananascreme 1,g

Freitag
19.07.2024

Lusatzstoffe
1=Farbstoff; 2=Konservierungsstoffe; 3=Antioxidationsmittel;

4=Geschmacksverstarker; 5=geschwefelt; é=geschwarzt; 7=gewachst;
8=Phosphat; 9=S0Bungsmittel; 10=Phenylalaninquelle; 11=koffeinhaltig;

12=mit Taurin
Fleischarten: Rind=R; Schwein=S§; Geflugel=G

Allergene
a =Gluten (Weizen); b=Krebstiere; c=Ei; d=Fisch;
e=ErdnUsse; f=Soja; g= Milch; h=Schalenfrichte;
i=Sellerie; j=Senf; k=Sesam; |=Schwefeldioxid/Sulfit;
m=Lupine;; n=Weichtiere



