Laucherttalschule
Gammertingen

. T
MARIABERG

KOCHT

vom 22.07.- 26.07.2024 (KW 30)

Tag Menu 1 Menu 2

Montag Emmentaler Gulasch a,g,i : 3 Krautschupfnudeln a,cf

22.07.2024 mit Spiralen a,c ' mit Rahmsauce ag,i /
R Blattsalat Blattsalat

Froopjoghurt ¢

Froopjoghurt ¢

Dienstag Hahnchenschlegel ‘
23.07.2024 mit Gefligelrahmsauce a,gi

und Pommes frites, Blattsalat

Birne

Kressecremesuppe a,g,i

Germknodel (mit Kirschfillung) a,c, g /

mit Vanillesauce 1.¢

Mittwoch
24.07.2024

Donnerstag

25.07.2024 Beginn der Sommerferien

Freitag
26.07.2024

Lusatzstoffe
1=Farbstoff; 2=Konservierungsstoffe; 3=Antioxidationsmittel;

4=Geschmacksverstéarker; 5=geschwefelt; é=geschwarzt; 7=gewachst;
8=Phosphat; 9=SUBungsmittel; 10=Phenylalaninquelle; 11=koffeinhaltig;

12=mit Taurin
Fleischarten: Rind=R; Schwein=S; Gefligel=

Allergene

a =Gluten (Weizen); b=Krebstiere; c=Ei; d=Fisch;
e=ErdnUsse; f=Soja; g= Milch; h=Schalenfrichte;
i=Sellerie; j=Senf; k=Sesam; |=Schwefeldioxid/Sulfit;
m=Lupine;; n=Weichtiere



