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1ezial

vom 05.10.- 09.10.2026 (KW 41)
(Anderungen vorbehalten)
Tag Menu 1 Menu 2
Montag Emmentaler Gulasch a5, N j' Kartoffeltaschen ¢
05.10.2024 |Mmit Drellinudeln a,c " | mit Karottensauce agi und Reis
Mischsalat Mischsalat
Nektarine Nektarine
Dienstag Gebratene Maultaschen mit Ei a,c,g,i Spinatgnocchis  a,c
06.10.2026 und Bratensauce i ‘33‘ ’r mit Kiirbis-Ingwersauce a,g,i
Blattsalat o Blattsalat
Beerengrutze Beerengritze
Mittwoch | Putengeschnetzeltes ,siiR-sauer” agi |Gemuselaibchen acg
mit Curryreis mit Krdutersauerrahmdip 1,¢¢ /
07.10.2026 Y und Rostisticks 3
Blattsalat Blattsalat
Stracciatellacreme ¢ Stracciatellacreme ¢
Donnerstag Schweinshaxle mit Bratensauce a,i Gemisefalaffel a
Kartoffelpiiree 338,a,f,gij - | mit Tomatensauce a,i und Reis /
08.10.2026 | yng Erbsen-Karottengemiise V% | Mischsalat
Schokodonut  a,¢g Schokodonut  a,c g
Freitag
09.10.2026
Lusatzstoffe Allergene

1=Farbstoff; 2=Konservierungsstoffe; 3=Antioxidationsmittel;

4=Geschmacksverstdrker; 5=geschwefelt; 6=geschwdarzt; 7=gewachst;
8=Phosphat; 9=S0Bungsmittel; 10=Phenylalaninquelle; 11=koffeinhaltig;

12=mit Taurin
Fleischarten: Rind=R; Schwein=S§; Geflugel=G

a =Cluten (Weizen); b=Krebstiere; c=Ei; d=Fisch;
e=ErdnUsse; f=Soja; g= Milch; h=Schalenfrichte;
i=Sellerie; j=Senf; k=Sesam; |=Schwefeldioxid/Sulfit;
m=Lupine;; n=Weichtiere



